
 

今日のおすすめ | 是日推介

鰆の燻製  |  煙燻鰆魚

タコの柔らか煮 |  慢煮八爪魚

鯛の桜葉締め |  櫻花葉漬鯛魚

トロの薄造り |  金槍魚腩薄切  

和牛タンの鉄板煮込み |  鐵板燴和牛舌

 

 

つぶ貝の鉄板焼き |  鐵板燒日本響螺  

 

 

 

 

 

上記料金に別途、サービス料 ％ を申し受けます。  

所有價目以港元計算及另加一服務費。 



 

季節限定

涮涮鍋（二人前） 

前菜 款 

刺身 款 

  

北海道豬肩肉（300g） 

 或

. .   

美國牛肉眼（ 400g ）

 或

A5 宮崎和牛肉眼（ 240g）

季節野菜

讚岐烏冬

日本時令水果  

- - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -  

追加

北海道豬肩肉（150 g）

美國牛肉眼（200 g）

A 5 宮崎和牛肉眼（120 g）

以上菜單只限兩位起，並由 年 月 日起於晚市時段及星期六、日午市時段供應。 

所有價目以港元計算及另加一服務費。朗廷卓逸會會員尊享 折餐飲優惠（ 年 月 日至 日、 日除外）。 


